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«vegetarian friendly» / All concept are

“veggie friendly”.
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Sur le pouce ou sur nappe blanche 2
Toutes les pauses déjeuner sont possibles

Is a quick snack on the go ok, or do you prefer
crisp white tablecloths2 Whatever your lunchtime
preferences you won’t be disappointed
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MARIAGE FRERES  ©
Restaurant - Salon de Thé / Tearoom - HALL 1

Si le futur prend ses racines dans
le passé, la plus emblématique
des maisons de thé prouve son
savoir-faire dans des volutes

ambrées depuis plus de 170 ans.

Retour a I'essentiel pour le
restaurant Mariage Fréres en

ce mois de janvier: la pierre
d’ambre dessine, sur une palette
noire, les contours d’une

maison résolument créative

et contemporaine.

Dans la tasse ol dans I'assiette,
du thé a savourer.

If the future takes root in the

past, the most emblematic of tea
houses has been demonstrating
its expertise in amber-hued swirls
for over 170 years. This January,
the Mariage Fréres restaurant
returns to the essentials: amber
stone traces, on a black palette,
the contours of a resolutely
creative and contemporary house.

In the cup or on the plate,
tea to be savoured.

Scénographie / Installation Design:
Cédric Martineaud
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The MOM Café: votre nouvelle
parenthése inspirante au coeur
de Maison&Objet. Le Café MOM
est le nouveau lieu pour faire

une pause sans quitter 'univers
créatif du salon. Dans cet espace
chaleureux et inspirant, vous
pouvez savourer un café ou un
snack, tout en étant entouré par
I'exposition Best of MOM: une
vitrine exclusive des produits

les plus prisés de la plateforme,
ainsi qu’une sélection pointue de
créations Made in Italy.

The MOM Café: your new
inspiring break at the heart of
Maison&Objet. The MOM Café
is the new spot to take a break
without leaving the creative
world of the show. In this warm
and inspiring space, you can
enjoy a coffee or a snack while
being surrounded by the Best

of MOM Exhibition: an exclusive
showcase of the platform’s most
popular products, along with a
curated selection of Made in Italy
creations.

©D.R.

FOOD & DRINK

POP’UP TABLE
by Cédric Martineaud - HALL 7

La Pop’Up Table se réinvente
une fois de plus et va chercher,
dans l’'essentiel, I'expression
de la matiére. Comme deux
évidences, deux monolithes

se dressent, impressionnants.
L’un de marbre, 'autre de
sable, se font face dans une
complémentarité évidente.

Une expérience a vivre et
une pause gourmande.

_'-,_:.—t ]
":"_f-_*.'} ih l

The Pop’Up Table reinvents
itself once again, seeking in

the essential the pure expression
of material. Like two natural
truths, two monoliths rise,
imposing in their presence.

One of marble, the other of sand,
stand face to face in an obvious
complementarity.

An experience to be lived,
and a gourmet break.

@ Bio



TAKE A BREAK

Lounge by Polspotten -

Icéne du design néerlandais,
Polspotten transforme chaque
espace en expérience. Sa
signature ¢ Sublimer les savoir-
faire artisanaux a travers

des collections au caractére
audacieux. Aprés avoir réinventé
la terrasse du mythique Hotel
Crillon, etimaginé un café
exclusif a Maison&Objet en
septembre, la marque revient
en janvier avec un lounge
contemporain pensé pour vivre,
partager, s’inspirer.

Besoin d’'une pause ¢ Ce pictogramme
vous indique les terrasses de repos.

Do you need a break? This pictogram
indicates the rest areas.

HALL 4

A Dutch design icon,
POLSPOTTEN turns every space
into an experience. Its signature ¢

Elevating artisanal craftsmanship

through collections with bold
character. After reimagining

the terrace of the legendary
Hbétel Crillon and creating an
exclusive café at Maison&Objet
in September, the brand returns
in January with a contemporary
lounge designed to live, connect,
and inspire.

© Francis Amiand
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Lounge by Maison&Objet Intérieurs

Hong Kong - HALL 3

En décembre 2025,
Maison&Objet s’est envolé vers
Hong Kong pour la 2¢ édition de
Maison&Objet Intérieurs Hong
Kong, explorant un design ou
les cultures se rencontrent et se
réinventent. En janvier 2026,

le voyage continue: Hong Kong
s’invite a Paris. Au cceur du
Salon, découvrez un lounge

a l'identité affirmée, inspiré
par I’énergie de la ville et I'art
de vivre asiatique. Installez-
vous... et laissez I'expérience
commencer.

MAISON
&0BJET

INTERIEURS
-HONG KING-

In December 2025,
Maison&Objet took off for

Hong Kong for the 2nd edlition

of Maison&Objet Intérieurs

Hong Kong, diving into a design
universe where cultures meet
and reinvent themselves.

Now, January 2026 brings the
return journey: Hong Kong arrives
in Paris. At the heart of the fair,
step into a lounge infused with
the city’s vibrant spirit and Asian
art de vivre. Settle in... and let
the experience unfold.





